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GASTRONOMIA

La cuina catalana vol ser
Patrimoni de la Humanitat

Comenca un any de feina per preparar la
candidatura i presentar-la a la Unesco el 2013

La cuina catalana és culturaiiden-
titat i es vol preservar. Per aixo
s’ha creat una campanya que es
proposa convertir-la en Patrimoni
de la Humanitat i que ahir varebre
un ampli suport institucional.

THATS GUTTERREZ

BARCELONA. “La cuina catalana no
ha de ser menys que els castells”.
Amb aquestes paraules, el president
de la Generalitat, Artur Mas, va dei-
xar clar, ahir, el seu suport a la can-
didatura de la cuina catalana com a
Patrimoni Cultural Immaterial dela
Humanitat que promou la Fundacio
Institut Catalade laCuina. Continu-
ant la comparativa amb els castells,
que van rebre aquesta distincid el
2010, el president va dir que “la cui-
na catalana també ha arribat molt
amunt, també té fortes arrels i tam-
bé és fruit d'una feina en equip”.
Mas va destacar que aquesta dis-
tincid seria “el reconeixement
d’una realitat molt solida, que és
producte de la feina de molta gent i
que prové d'unatradicié de segles”.
Totiaixo,el president nova estalvi-

arlacriticaivadir:“Somun pais que
ha de guanyar autoestima pel que fa
als seus productes”. Enva posarun
exemple: “L’altre dia vaiganaraun
restaurant d’aqui a propia la carta
de vins no n’hi havia niun de cata-
1a”. Tvaafegir: “No hihacap territo-
riorgullos del seu patrimoni gastro-
nomic que s’atreveixi a amagar els
seusvins”, Per aixovademanar que
“la creativitat, el talentiel lideratge
mundial que té la cuina catalana”
serveixin d'exemple, perque ésuna
férmula d’éxit del pais”.

Un any de feina al davant

Pepa Aymami, directora de la Fun-
dacio Institut Catalade la Cuina, va
explicar que la campanya dispara-
ra el tret de sortida oficial el 19 de
mar¢ amb un acte a la placa Sant
Jaume, Comengara aixi un any de
feina durant el qual es duran a ter-
me dos tipus de tasques que culmi-
naran amitjansdel 2013 amblapre-
sentacid de la candidatura a la
Unesco. La primera tasca serade re-
cercairecopilacio de totala docu-
mentaci6 historica que hi ha sobre
cuina catalana i que es remunta al

. nar
El president Mas amb la directora de la Fundacio
Institut Catala de la Cuina, ahir a la tarda. acn

Model
Masdiuquela
cuinaés“una
férmula d'éxit”
ique hadeser
un exemple

segle XIV. Lasegonatasca és de sen-
sibilitzacio i esta previst fer accions
iiniciatives per tot el territori per
donar a coneixer la campanya.
Aymami va destacar: “Es necessita
I'empenta de tots els catalans per
aconseguir el nostre objectiu”.

El catedratic d’historia medieval
delaUBiespecialistaen historiade
I’'alimentacid, Antoni Riera Melis,
va oferir unapetitallico de les arrels
delanostracuina que beuen de I'he-
rénciaclassicade Gréciai Roma, de
latradicidislamicaide laibeérica. El
catedratic vaexplicar que unade les

feines per presentar aquesta candi-
datura a la Unesco és repassar els
antics tractats que recullen totala
saviesa gastronomia. Segons aquest
expert “la cuina ha estat sempre un
coneixement que s’ha transmes
oralment, sobretotde maresafilles,
pero apartir de 'Edat Mitjanaesva
comencar a traslladar en receptaris
perque se n'intuia la importancia i
se sabia que era un coneixement
que no es podia perdre”. Tots
aquests documents es recopilaran
i formaran part de la candidatura
amb queé es vol donar el missatge
que la nostra cuina té unes arrels
historiques, com altres cuines que
ja tenen aquesta distincid, com la
francesa i la mexicana tradicional.

D’altra banda, la campanya vol
engrescar tanta gent com sigui pos-
sible i sumar iniciatives gastrono-
miques que es facin arreu del terri-
tori. “La cuina és un patrimoni viu,
que canviaamb el temps”, vadesta-
car Riera. [ va emfatitzar: “A Cata-
lunya tenim un gran potencial cu-
linari que cal donar a coneéixer, co-
sa que seria més facil amb aquesta
distincio internacional”.

El president de I'Institut d"Estu-
dis Catalans, Salvador Giner, també
va participar al’acte i va mostrar el
seu suport a la iniciativa. Giner va
dir: “Cal aconseguir que la cuinaca-
talanasigui declarada Patrimonide
la Humanitat perquée és una gran
cuina. Som un pais petit amb una
enorme tradicid gastronomica molt
respectada arreu del moén, per aixo
cal fer aquest pas”, va destacar. mm
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CAMPANA PARA PRESENTAR LA PETICION A LA UNESCO

La cocina catalana quiere ser
patrimonio de la humanidad

ANA LUISA ISLAS
BARCELONA

En la presentacion de su libro «La co-
cina de la familia» en noviembre de
2011, Ferran Adria dijo que a los coci-
neros catalanes, les «toca tirar del ca-
rro» en un momento de crisis como el
actual. Lo mismo opinan la Generali-
tat, el Institut d'Estudis Catalans
(IEC) vy el Institut Catala de la Cuina
(ICC), que ayer anunciaron un plan
de trabajo conjunto para presentar
unacandidaturaala Unescoconlain-
tencion de que la cocina catalana sea
reconocida como Patrimonio Inmate-
rial de la Humanidad en 2013. Ante-
riormente la cocina mexicana y la
francesa obtuvieron ese estatus, que

entre otras cosas, otorga visibilidad
en el mundo a quien lo obtiene.

Conseguir dicha distincion servi-
ra, explico el presidente Artur Mas,
para «reconocer una tradicion de tan-
tos siglos» y para «inyectarnos de ilu-
sion y de ganas de hacer cosas nue-
vas de cara al futuro”. En tiempos de
crisis, que sea la cocina «la luz que
guie a otras actividades», agrego.

La intencion de los responsables
de presentar la candidatura, el [ECy
el ICC, es involucrar a la sociedad ci-
vil, universidades, agricultores, a
otras entidades culturales y al gre-
mio gastronémico en la elaboracién
del «dossier» que se presentara a la
Unesco en los proximos meses. La
campafa en pos de la candidatura

CUBEL CATALANA
PATRIMEHE
D L& HUMANITAT

tothom
a taula!

I

INES BAUCELLS

Mas y Pepa Aymani, directora del Institut Catala de Cuina

tendra dos vertientes, una deinvesti- la campaiia sera el 19 de marzo, dia
gacion y otra de sensibilizacién en el de la cocina catalana, en la plaza de
territorio. El banderazo de inicio de Sant Jaume, con un acto castellero.
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La cocina catalana presenta su
candidatura para ser patrimonio de la
Unesco

La campafia de sensibilizacion comenzara el 19 de marzo en la plaza de Sant
Jaume con una reunion ‘castellera’ y se desarrollara en paralelo al calendario
gastronémico y festivo

Ocio | 14/02/2012 - 20:28h
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Barcelona. (EFE).- La cocina catalana presentara su candidatura en los préximos meses para
ser reconocida por la Unesco como patrimonio inmaterial de la humanidad en 2013, como lo
han sido ya las cocinas mexicana y francesa.

En el primer acto publico de la candidatura, presidido por el presidente de la Generalitat, Artur
Mas, los maximos responsables del Institut d'Estudis Catalans (IEC) y del Institut Catala de la
Cuina (ICC) han pedido "la maxima implicacién de la sociedad civil, que debe exigir y trabajar
con estos productos propios".

La directora del ICC, Pepa Aymami, ha anunciado hoy que el plan de trabajo para obtener este
reconocimiento de la Unesco se iniciara el 19 de marzo en una doble vertiente: en el terreno de
la investigacién y en el de la sensibilizacién.

En el terreno estrictamente cientifico, el IEC y la ICC, en colaboracién con las universidades,
realizaran una exhaustiva investigacion y recopilacién de todas las fuentes culinarias,
recetarios, cartas y menis desde el siglo XIV al XXI, asi como de todos los trabajos de
investigacion que se han llevado a cabo, ha explicado Aymami.

La campafia de sensibilizacion comenzara el mismo 19 de marzo en la plaza de Sant Jaume con
una reunién 'castellera’ -los 'castells' ya han sido reconocidos por la Unesco- y se desarrollara
en paralelo al calendario gastronémico y festivo.

"Hemos de demostrar que la poblacién civil quiere este reconocimiento”, ha apuntado Aymami,
quien ha recordado que ha sido un adelanto el hecho de que Vic haya sido nombrada "ciudad
creativa de la gastronomia" por la Unesco.

En el mismo acto, el director del proyecto, el catedratico de Historia Medieval Antoni Riera, ha
hecho un repaso de la historia de la cocina catalana, que tuvo su primer momento algido en los
siglos XIV-XV, cuando los primeros recetarios medievales en catalan codificaron "una cocina
refinada, mediterranea, que combinaba la ganaderia, la pesca y la agricultura locales con
productos procedentes del Lejano Oriente que traian los mercaderes".

Los destinatarios de esa cocina, ha afiadido Riera, eran miembros de una alta burguesia
cosmopolita que llevaron esa cocina a la peninsula italica con la conquista del reino de Napoles
y la proclamacién del papa Calixto Ill, "una cocina refinada que pasara posteriormente a Verona,
Milan y Venecia".

El cenit de la cocina catalana medieval se produjo entre 1450 y 1520, cuando “todos los
recetarios franceses e italianos incluian un buen nimero de recetas de platos cocinados ‘a la

catalana™.

Con la recuperacion democratica, tuvo lugar una puesta al dia de la cocina tradicional ante la
globalizacién de la cocina occidental, y un testimonio valioso, ha dicho Riera, fueron los libros
de Manuel Vazquez Montalban.

Santi Santamaria, Ferran Adria, Carme Ruscalleda y Joan Roca son los maximos
representantes, segun Riera, del segundo momento &lgido que vive la cocina catalana, que "ha
sabido volar por su cuenta lejos de la influencia de la alta cocina francesa y que, como en la
Edad Media, se ha convertido en referente mundial”.

Te puede interesar: los usuarios que han consultado esto también han visto...
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La cocina catalana quiere ser patrimonio de la Unesco

e Empiezan a investigar todas las fuentes culinarias desde el siglo XVI
¢ Arranca una campafia de sensibilizacion para promover los manjares catalanes

Efe | Barcelona

Actualizado martes 14/02/2012 20:12 horas

La cocina catalana presentara su candidatura en los proximos meses para ser reconocida por la Unesco
como patrimonio inmaterial de la humanidad en 2013, como lo han sido ya las cocinas mexicana y
francesa.

En el primer acto publico de la candidatura, presidido por el presidente de la Generalitat, Artur
Mas, los méximos responsables del Institut d'Estudis Catalans (IEC) y del Institut Catala de la Cuina
(ICC) han pedido "la méxima implicacion de la sociedad civil, que debe exigir y trabajar con estos
productos propios”.

La directora del ICC, Pepa Aymami, ha anunciado que el plan de trabajo para obtener este
reconocimiento de la Unesco se iniciara el 19 de marzo en una doble vertiente: en el terreno de la
investigacion y en el de la sensibilizacion.

En el terreno estrictamente cientifico, el IEC y la ICC, en colaboracién con las universidades,
realizaran una exhaustiva investigacion y recopilacion de todas las fuentes culinarias, recetarios,
cartas y menus desde el siglo XIV al XXI, asi como de todos los trabajos de investigacion que se han
llevado a cabo, ha explicado Aymami.

La campafia de sensibilizacion comenzara el mismo 19 de marzo en la plaza de Sant Jaume con una
reunion ‘castellera’ -los 'castells’ ya han sido reconocidos por la Unesco- y se desarrollara en paralelo
al calendario gastronomico y festivo.

"Hemos de demostrar que la poblacion civil quiere este reconocimiento”, ha apuntado Aymami, quien
ha recordado que ha sido un adelanto el hecho de que Vic haya sido nombrada "ciudad creativa de la
gastronomia" por la Unesco.

En el mismo acto, el director del proyecto, el catedratico de Historia Medieval Antoni Riera, ha hecho
un repaso de la historia de la cocina catalana, que tuvo su primer momento algido en los siglos
XIV-XV, cuando los primeros recetarios medievales en catalan codificaron "una cocina refinada,
mediterranea, que combinaba la ganaderia, la pesca y la agricultura locales con productos procedentes
del Lejano Oriente que traian los mercaderes”.

Los destinatarios de esa cocina, ha afiadido Riera, eran miembros de una alta burguesia cosmopolita que
llevaron esa cocina a la peninsula italica con la conquista del reino de Napoles y la proclamacion del
papa Calixto 11, "una cocina refinada que pasara posteriormente a \erona, Milan y \enecia".

El cenit de la cocina catalana medieval se produjo entre 1450 y 1520, cuando "todos los recetarios
franceses e italianos incluian un buen nimero de recetas de platos cocinados ‘a la catalana™.

Con la recuperacion democratica, tuvo lugar una puesta al dia de la cocina tradicional ante la
globalizacion de la cocina occidental, y un testimonio valioso, ha dicho Riera, fueron los libros de
Manuel VVazquez Montalban.

Santi Santamaria, Ferran Adria, Carme Ruscalleda y Joan Roca son los maximos representantes,
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La cuina catalana vol arribar tan amunt com els
castells

S'ha presentat una campanya per aconseguir que la gastronomia de Catalunya sigui declarada Patrimoni Immaterial
de la Humanitat

LAMALLA.CAT e o | 4 B mSQEET o
La cuina catalana vol ser declarada per la Unesco Patrimoni Immaterial de CERCA A lamalla.cat | CERCA PER MUNICIPI

la Humanitat I'any 2013, una fita que el president de la Generalitat, Artur
Mas, veu del tot viable "si fem pinya tots plegats". Dimarts a la tarda es
va presentar a Barcelona la campanya i el pla de treball per aconseguir
que la gastronomia catalana rebi la mateixa distincié que van aconseguir
els castellers I'any 2010. "La cuina catalana no ha de ser menys, pot ser
igual", va afirmar Mas, que va fer un paral-lelisme entre les dues
disciplines: "La gastronomia ha arribat tan amunt com els castells, té la
mateixa forca i, a més, s'ha fet a partir de tasca d'equip i amb arrels
fortes".

Un moment de la presentacié de la campanya: 'Cuina
L Catalana Patrimoni de la Humanitat: Candidatura
Davant un auditori ple, amb prop de 300 Unesco 2013’

persones, el cap del Govern va assegurar

que al mon de la cuina a Catalunya hi ha
"creativitat, talent i lideratge mundial" i va

e subratllar que aquestes tres coses juntes ! Unpas anivell marcat per la tragédia

B4 L8 WURABRITAT
2

"son una formula d’éxit per al pais". Mas va . .
3 Lavaga de TMB posa en perill el congrés dels

tothom apostar per convertir aquesta formula mobils
4 -

d’éxit en "model i exemple" i que "aquest Pujol culpa Maragall i Carod de

+Vist Al minut Enquesta

Gras dijous

error" de

' I'Estatut
a ta“la. far de llum que es la cuina catalana vagi 5 Catalunya, a un esglaé del bo escombraries
guiant altres sectors de Catalunya”. 6 Basquet i musica per la integracié dels joves
del Raval

. . . . . La festa de I'ACB conquereix Barcelona
Si la cuina catalana és declarada Patrimoni

. i o 8 Castelldefels premia els veins que han deixat
Immaterial de la Humanitat sera "un de fumar

estimul, una manera d’inocular-nos il - lusio, 9 El'carnaval Xurigué' de Calafell torna a tenir
tres rues

Lo . "
optimisme i esperanca de cara al futur”, va 10 Fa 10 anys a Catalunya ja es podia demanar

augurar el president, que va recordar la hora a través d'internet per ser visitat pel
. i . L metge de capcalera
dimensié economica del mon de la

gastronomia, "que esta vinculat
E192% dels afectats per l'avaria  directament al creixement economic del

del Poblenou ja tenen gas L. . . "
[16/02/2012 11:23] paisia la capacitat de crear riquesa.

Altres noticies

Sa Majestat el rei Carnestoltes

arriba a Barcelona aquest dijous En la presentaci6 de la campanya, que

a la tarda porta per titol 'Cuina Catalana Patrimoni de
[16/02/2012 10:55] . . ]

la Humanitat: Candidatura Unesco 2013’,
Detinguts a Barcelona dos també van intervenir la directora i el
homes que atracaven al carrer . . . R
victimes escollides al metro president de la Fundacio Institut Catala de
[16/02/201210:26] la Cuina, Pepa Aymami i Xavier Mestres,

respectivament; el president de I'Institut

d’Estudis Catalans, Salvador Giner, i el
catedratic d’Historia Medieval de la Universitat de Barcelona, Antoni Riera
Melis, que col - labora en el projecte. Hi van assistir, entre d’altres, el
conseller de Cultura, Ferran Mascarell, i el d’Agricultura, Ramaderia, Pesca,
Alimentacio i Medi Natural, Josep Maria Pelegri.
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